=

GANSLKARTE

GANSLSPEZIALITATEN

Gansl-Gefllugelsuppe € 5,50

Portion Gansl mit Erdapfelknodel
& Rotkraut oder warmen Krautsalat € 31,-

GANSL-MENU

mit Ganslsuppe & Portion Gansl um € 33,-

NACHSPEISEN

Rumtopfbecher mit Vanilleeis & Malakofftorte €4,50

hausgemachten Rumtopffrichten € 8,- Mohr im Hemd € 7,-

Kastanienreis mit Schlagobers € 8,- Eismohr im Hemd € 8,50
Maroni-Eisbecher mit Vanilleeis € 8,- Tichys Eismarillenknodel 2 Stk. € 7,-
Maronioberstorte € 5,- Tichys Himbeer-Mohnknodel 2 Stk. € 7,-

WEINEMPFEHLUNG

Weingut Reckendorfer

Rivaner "Junger Osterreicher" 2026 1/8 € 3,50
Frisch, muskierend in der Nase, gefallig am Gaumen

Weingut Frohner

Frahroter Veltliner - Primeur "JuVel" 2026 1/8 € 3,50
Jung - frech, nach gruner Birne, leicht stitlich am Gaumen

Weingut Gaunersdorfer

"Junger Lauser" 2026 1/8 € 3,50

Der frische, fruchtige & freche Jungwein mit dem gewissen etwas. Die besten
Weine des Jahres werden verkostet und zu einem einzigartigen Cuvée vereint.

GAER gASTHAUS

REINREICH



	GANSLKARTE
	GANSLSPEZIALITÄTEN
	GANSL-MENÜ
	mit Ganslsuppe & Portion Gansl um € 33,-

	NACHSPEISEN
	WEINEMPFEHLUNG
	Weingut Reckendorfer
	Rivaner "Junger Österreicher" 2026 1/8 € 3,50

	Weingut Frohner
	Frühroter Veltliner - Primeur "JuVel" 2026 1/8 € 3,50

	Weingut Gaunersdorfer
	"Junger Lauser" 2026 1/8 € 3,50




